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Kombidämpfer

Schockfroster

Für GN 1/1 bis max. 65 mm tief und 600 x 400 Bleche, Quereinschub
Um den wachsenden Hygieneanforderungen nachzukommen, ist die SF-Serie ein 
gutes Einsteiger Produkt. Mit diesem Gerät können gekochte und rohe Speisen 
abgekühlt und tiefgekühlt werden. 

6x GN 2/3 mit 51cm Längseinschub
Kombidämpfer Icon Compact für 6 GN 2/3 mit 51cm 
Längseinschub für höchstmögliche Vielfältigkeit beim 
vertikalem Garen. Kompakte Bauart, daher optimal 
aufstellbar durch minimalsten Platzbedarf. Werkseitig 
mit Türanschlag links. Bedienerfreundliche elektroni-
sche Steuerung mit alphanumerischen Farbdisplay 
und USB Schnittstelle.

Schockfroster von Friulinox mit hoher Leis-
tungsfähigkeit aus hochwertigen CNS
Große 5“ Touchscreen-Steuerung und digitale 
Temperaturanzeige. In die einfach zu bedienende 
Steuereinheit können 300 Programme programmiert 
werden, somit ist eine hohe Flexibilität in der Schnell-
abkühlung und auch der Schockfrostung gegeben. 

Schnellabkühler und Schockfroster für 
GN 1/1 und 600 x 400 Bleche, Quereinschub
Der Schockfroster von Friulinox ist für den Einsatz 
in der Großküche, Gastronomie und Bäckerei 
konzipiert worden. Die einfach zubedienende 
Steuereinheit mit digitaler Anzeige und bediener-
freundlicher Steuerung über Drucktasten verfügt 
über 99 programmierbare Programme. 

Art.-Nr.: 6062.1005

Art.-Nr.: 1151.2025

Art.-Nr.: 1141.3001

Art.-Nr.: 14.0084

Art.-Nr.: 1163.4001

Kombidämpfer Ready Touch 4x GN 1/1, Messegerät

Schnellabkühler Schockfroster SF 5

Kombidämpfer Icon Touch Compact 6

Kombidämpfer Icon Touch 5 GN

Schockfroster R 081 BA

Schockfroster BF 051

Kombidämpfer Pro Touch Control 7

2.990,00 Euro*

3.850,00 Euro*

2.750,00 Euro*

5.700,00 Euro*

2.185,00 Euro*

3.622,00 Euro*

Mit Reinigunssystem und elektronischer 
Steuerung über LCD-TFT Farbdisplay
Farbliche Programmphasenanzeige und Betriebs-
kontrolleuchten. Alphanumerisches Display für 
Temperatur- und Zeitregelung. Drehknopf für 
Scroll- und Drückfunktion. Programmierbare 
Betriebsmodi mit bis zu 8 Zyklen und 300 
Programmen inklusive USB Schnittstelle.

5x GN1/1 und EN 600x400 
elektronische Steuerung
Kombidämpfer Icon mit Quereinschub zu bestücken 
mit 5x GN 1/1 oder 5x EN Bleche 600x400 mm, 
ohne Wechsel der eingebauten Einhängeschienen.  
Bedienerfreundliche elektronische Steuerung mit 
alphanumerischen Farbdisplay und USB Schnittstelle.

7x GN 1/1 oder 6x EN 600x400
Kombidämpfer Leo T mit 7“ LCD TFT Farbdisplay 
mit innovativer Touch-Screen Bedienung über 
Scroll-Rad  mit Push-Funktion. Der Kombidämpfer 
ist zu bestücken mit 7x GN 1/1 oder 6x EN Bleche 
600x400 mm. Garkammer aus Edelstahl gefertigt 
mit abgerundeten Ecken, automatischer Kammer-
entlüftung und LED Innen-Beleuchtung. 

Art.-Nr.: 9200.2739

2.875,00 Euro*
UVP in : 5.696,00

UVP in : 4.172,00

UVP in : 7.205,00

UVP in : 6.061,00

UVP in : 7.599,00

UVP in : 5.277,00

UVP in : 13.610,00

Art.-Nr.: 14.0009

Alle Preise zzgl. 19% UST. Gültig so lange Vorrat reicht. Keine Haftung für Druckfehler.

https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kombidaempfer-ready-touch-4x-gn-11-inkl-reinigungssystem-c-27797-5-984---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kombidaempfer-icon-touch-compact-6x-gn-23-mit-51cm-laengseinschub-c-19616-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kombidaempfer-icon-touch-5x-gn11-und-en-600x400-elektronische-steuerung-c-19618-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kombidaempfer-pro-touch-control-7x-gn-11-oder-6x-en-600x400-c-19643-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/schnellabkuehler-schockfroster-sf-5-c-26480-5-168---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/schockfroster-r-081-ba-c-27035-5-169---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/schockfroster-bf-051-c-28465-5-169---2.html


Nettoeinkaufspreise Solange der Vorrat reicht!

Mischbatterie

Sous Vide

Gas-Kochfläche

PREMIUM Sensormischbatterie

Sous Vide CNS Becken

Gas-Kochfläche mit 2 Brenner Tischgerät

Art.-Nr.: 1189.0002

269,00 Euro*

Art.-Nr.: 2091.1025

359,00 Euro*

Art.-Nr.: 1012.1001

369,00 Euro*

1/2 Zoll Wasseranschluss
Bedienerfreundliche Sensor-Mischbatterie aus der Serie PREMIUM für 230 Volt oder 6 Volt 
Batteriebetrieb mit LED Anzeige und Infrarot-Sensor mit Rauschfilter für eine automatische 
Kalibrierung der Entfernung von 0,5 cm bis 10 cm. Armatur aus verchromten Messing mit 
eingebautem vandalensicherem System und automatischer Abschaltung nach 15 Sekunden. 

Mit tiefgezogener, reinigungsfreundlicher Kochmulde 
mit abgerundeten Ecken
Die Brennerleistung ist stufenlos regelbar. Die Brenner sind mit Piezozündung, 
Sicherheitstheromstat und Thermoelemente ausgestattet. Die emaillierten Guß-
eisenroste sind säure-, laugen- und feuerbeständig. 

Pizzaöfen

Art.-Nr.: 5052.1013

Pizzaofen Allround 6+6, vollschamottiert Pizzaofen Proline 6+6

2.999,00 Euro*1.999,00 Euro*

Für 6+6 Pizzen ø33cm elektro 13 kW
Front aus Edelstahl und Korpus aus Stahlblech alu-
miniert gefertigt. 2 Backkammern aus aluminiertem 
Stahlblech gefertigt für 6 + 6 Pizzen bis ø 33 cm 
mit doppelter Isolierung. Backkammer vollschamot-
tiert mit Sichtfenster und Innenbeleuchtung (ideal 
für das Pizzabacken auf Stein). 

Für 6+6 Pizzen ø30cm elektro 12,0 kW
Mit Touchsteuerung. Front und Korpus aus Edel-
stahl gefertigt. 2 Backkammern aus aluminiertem 
Stahlblech gefertigt und vollschamottiert für je 6 
Pizzen bis ø 30 cm. Optimierte Wärmedämmung 
mit doppelt verstärkter Isolierung. 

Vaporgrill

Art.-Nr.: 1021.2312

Elektro Vaporgrill Tischgerät Vaporgrill, elektro, 7,8 kW 1 Heizzone

1.049,00 Euro*

1 Heizzone, Fläche 260 x 420 mm
Power 650 solide Qualität in Italien gefertigt mit 
einem Edelstahlkorpus, für den engen Raum mit 
einer Bautiefe von nur 650 mm. Standgeräte und 
Tischgeräte sowie Unterbauten in unterschiedlichen 
Breiten lieferbar. Ideal für den Imbissbetrieb. Kom-
binierbar mit den Kühl- und Tiefkühlunterbauten. 

Der Grillvapor® mit patentiertem Grillsystem. 
Unter der Grillfläche befindet sich ein Wasserbe-
cken zur manuellen Befüllung. Durch das Verdamp-
fen des Wassers während des Grillprozesses wird 
zum einen die Wärmeübertragung auf das Gargut 
verstärkt, Garzeiten reduziert und das Gargut bleibt 
zart und saftig.

GN 1/1 27 Liter mit Ablasshahn
� Sous Vide Kochsystem
� CNS Becken GN 1/1
� 27 Liter
� Mit Ablasshahn
� Mit transparentem Deckel

UVP in : 556,00

UVP in : 898,00

UVP in : 5.612,00 UVP in : 6.615,00

UVP in : 2.586,00
Art.-Nr.: 1203.2028

1.189,00 Euro*
UVP in : 7.266,00

Art.-Nr.: 5052.1063

UVP in : 862,00

Alle Preise zzgl. 19% UST. Gültig so lange Vorrat reicht. Keine Haftung für Druckfehler.

https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/premium-sensormischbatterie-12-zoll-wasseranschluss-c-27043-5-1089---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/sous-vide-cns-becken-gn-11-27-liter-mit-ablasshahn-c-28573-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/gas-kochflaeche-mit-2-brenner-tischgeraet-c-19521-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/pizzaofen-compact-6-fuer-66-pizzen-33cm-elektro-13-kw-c-29793-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/pizzaofen-proline-6-6-fuer-12-pizzen-30cm-elektro-120-kw-c-29792-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/elektro-vaporgrill-1-heizzone-flaeche-260x420mm-tischgeraet-c-17056-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/vaporgrill-elektro-78-kw-1-heizzone-c-17164-5-212---2.html


Impulskühler

Nassmüllkühler

Frischwarentheken

Liva schwarz

Frischwarentheke Nerado 
1020 S stille Kühlung

NMK480 ZK ohne Maschine

Art.-Nr.: 915.0087

1.079,00 Euro*

Art.-Nr.: 53.2326

1.199,00 Euro*

Art.-Nr.: 10.2905

1.599,00 Euro*

Für Selbstbedienungsbereiche und die verkaufsfördernde 
Präsentation in Supermarkt oder Tankstelle
Mit einem Nettoinhalt von 87 Litern erhalten Sie viel Stauraum auf kleinster 
Fläche. Ergänzt um Ihrer individuellen Werbeanbringung ist er optimal am 
Point of Sales einsetzbar. Durch das ansprechende Design und die großen 
Glasflächen werden die Getränke verkaufsfördernd präsentiert.

Frischwarentheke Nerado mit stiller Kühlung 
und gekühltem Reserfach im Unterbau. 
Leichte Reinigung der Frischwarentheke durch kippbare ge-
bogene Frontscheibe aus Sicherheitsglas mit innenliegender 
Prallscheibe. Die Kühltheke verfügt über eine elektronische 
Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige und einer separat 
schaltbaren LED Auslagenbeleuchtung.

Zur Kühlung von Speiseresten für 2 Tonnen 
à maximal 240 l
Die Führungsschienen am Boden garantieren ein 
richtiges Einschieben der Mülltonne. Die flache 
Einwurfklappe, inklusive der Griffleiste, besteht 
komplett aus CNS. Türen mit Hebelschnappver-
schluss und Schloss.

Art.-Nr.: 57.2106

Frischwarentheke Merado Lux 
1030 S stille Kühlung

Frischwarentheke Merado Lux 
1030 U Umluftkühlung

1.199,00 Euro*

Art.-Nr.: 57.7106

1.349,00 Euro*

Mit gebogener Frontkippscheibe aus Sicher-
heitsglas mit innenliegender Prallscheibe.
Die Kühltheke verfügt über eine elektronische 
Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige, einer 
separat schaltbaren Auslagenbeleuchtung und 
Rückschiebescheiben. Die Granitarbeitsplatte der 
Kühltheke hat eine Tiefe von 350 mm. 

Mit gebogener Frontkippscheibe aus Sicher-
heitsglas mit innenliegender Prallscheibe
ie Kühltheke verfügt über eine elektronische Steue-
rung mit digitaler Temperaturanzeige, einer separat 
schaltbaren Auslagenbeleuchtung und Rückschie-
bescheiben. Die Granitarbeitsplatte der Kühltheke 
hat eine Tiefe von 350 mm. 

UVP in : 2.519,00

UVP in : 2.627,00

UVP in : 5.016,00

UVP in : 3.375,00 UVP in : 3.809,00

Alle Preise zzgl. 19% UST. Gültig so lange Vorrat reicht. Keine Haftung für Druckfehler.

https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/impulskuehler-liva-schwarz-c-19385-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/frischwarentheke-merado-lux-1030-s-stille-kuehlung-c-18867-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/frischwarentheke-merado-lux-1030-u-umluftkuehlung-c-18877-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/frischwarentheke-nerado-1020-s-stille-kuehlung-c-28618-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/nassmuellkuehler-ohne-maschine-fuer-2-tonnen-240-liter-nmk-480-zk-c-10379-5-212---2.html


Speiseeisverkaufstheke

Bella Gelato 2 Bella Gelato 4

Art.-Nr.: 46.2104

970,00 Euro*

Art.-Nr.: 46.2106

1.299,00 Euro*

Inklusive Hustenschutz
Speiseeisverkaufstheke für 2 runde Eisbehälter 
Durchmesser 200 mm mit 7,5 Liter im Bedien-
bereich und 2 runde Eisbehälter im Reservebereich. 
Arbeitsfläche aus blauem Kunststoff und Husten-
schutz aus Kunststoff zur Selbstmontage. 

inklusive Hustenschutz
Speiseeisverkaufstheke für 4 runde Eisbehälter 
Durchmesser 200 mm mit 7,5 Liter im Bedien-
bereich und 4 runde Eisbehälter im Reservebereich. 
Arbeitsfläche aus blauem Kunststoff und Husten-
schutz aus Kunststoff zur Selbstmontage.

Kühltruhen

Verkaufstheken

Art.-Nr.: 917.0058

AL50 AL60

Wandkühlregal Bali Pro 132

749,00 Euro*

Art.-Nr.: 917.0068

819,00 Euro*

Umschaltbar auf Tiefkühltruhe 
mit Schiebedeckeln
Die umschaltbare Kühl- Tiefkühltruhe mit ge-
schäumtem Schiebedeckel eignet sich besonders 
gut für Lagerräume oder Verkaufsräume im rück-
wärtigem Bereich zum Beispiel im Kiosk. Durch die 
zwei isolierten Schiebedeckel haben Sie schnellen 
Zugriff auf die gelagerten Produkte.

Umschaltbar auf Tiefkühltruhe 
mit Schiebedeckeln
Werkseitig wird die umschaltbare Kühl- Tiefkühl-
truhe als Pluskühlung mit einem Temperaturbereich 
von +2° C bis +8° C ausgeliefert. Idealer Einsatz 
für die Kühltruhe sind Getränkeflaschen und die 
Lagerung von verkaufsfähigen Kühlprodukten.

Mit Drehtüren
Wandkühlregal Bali Pro mit seitlichen 
Glasscheiben und 2 Drehtüren für den 
optimalen Blick Ihrer Kunden auf Ihre 
Produkte. Neben der LED Innenbeleuch-
tung verfügt das Kühlregal Bali Pro über 
ein beleuchtetes Display. Gegenüber 
offenen Wandkühlregalen ist das Bali 
Pro mit Drehtüren sehr energiesparend. 
Es verbraucht bis 25% weniger Energie 
als vergleichbare Kühlregale. 

Kuchen und Tortenvitrine Karina 67
5-seitig isolierverglaste Verkaufstheke
Die höhenverstellbaren Auflagewinkel der 
Glasböden und der innere Boden sind in 
CNS gefertigt. Die LED-Beleuchtung, die sich 
frontseitig unter dem oberen Glasrahmen 
befindet ist separat an der Vitrine, außen 
ein-/ausschaltbar. Die Temperatur wird mit 
einem elektronischen Thermostat gesteuert 
und die Innenraumtemperatur ist durch die 
digitale Temperaturanzeige gut ablesbar.

UVP in : 2.674,00 UVP in : 3.547,00

UVP in : 1.598,00UVP in : 1.444,00

2.889,00 Euro*

Art.-Nr.: 2311.2068

2.299,00 Euro*
UVP in : 6.803,00UVP in : 6.432,00
Art.-Nr.: 54.1133

Alle Preise zzgl. 19% UST. Gültig so lange Vorrat reicht. Keine Haftung für Druckfehler.

https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/speiseeisverkaufstheke-bella-gelato-2-inklusive-hustenschutz-c-19134-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kuehltruhe-al50-umschaltbar-auf-tiefkuehltruhe-mit-schiebedeckeln-c-28927-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/speiseeisverkaufstheke-bella-gelato-4-inklusive-hustenschutz-c-19135-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kuehltruhe-al60-umschaltbar-auf-tiefkuehltruhe-mit-schiebedeckeln-c-28928-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/wandkuehlregal-bali-pro-132-mit-drehtueren-c-14766-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kuchen-und-tortenvitrine-karina-67-c-29691-5-212---2.html


UVP in : 2.383,00

UVP in : 7.195,00

UVP in : 1.972,00

UVP in : 4.597,00

UVP in : 6.664,00

Belegstation Tapas

Einbauwannen

Pralinenkühlschränke

Bäckereikühltisch

Tapas 8 GN 1/3

Serie Compact C-BM GN 3/1 Bain Marie

P 604 G mit Glastür

Art.-Nr.: 2311.7008

599,00 Euro*

UVP in : 2.581,00
Art.-Nr.: 32.4130

619,00 Euro*

Art.-Nr.: 11.0620

3.798,00 Euro*

Mit berohrter Wanne und eingebautem Decken-
verdampfer mit automatischer Abtauung und 
Tauwasserverdunstung
Die klappbare und gebogene Frontscheibe ermöglicht 
eine bessere Reinigung des Gerätes. Über die vorhan-
denen und eingebauten Rückschiebescheiben wird der 
Kälteverlust minimiert und die Energiekosten gesenkt. 

Einbauwanne mit Ein-/Ausschalter, elektronische 
Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige. 
Wasserzu -/Ablauf befindet sich unter dem Gerät. 
Die Wanne wird per auf Knopfdruck mit Wasser befüllt, mit 
entfernen des mitgelieferten Überlaufrohres wird das ein-
gefüllte Wasser abgelassen. 

Touchscreen-Steuerung mit großem 5“ Display 
zur besseren Auswahl der Programme
Auf dem großen Display ist die Luftfeuchte, Temperatur 
und die Lüftergeschwingigkeit gut erkennbar. Durch diese 
Steuerung kann die Temperatur und die interne Luft-
feuchte, abhängig von Produktfeuchte und Umgebungs-
temperatur zwischen 40% und 90% reguliert werden.

Art.-Nr.: 32.4120

Serie Compact C-BM GN 2/1 Bain Marie

549,00 Euro*

Einbauwanne mit Ein-/Ausschalter, elektronische 
Steuerung mit digitaler Temperaturanzeige. 
Wasserzu -/Ablauf befindet sich unter dem Gerät. Die 
Wanne wird per auf Knopfdruck mit Wasser befüllt, mit 
entfernen des mitgelieferten Überlaufrohres wird das 
eingefüllte Wasser abgelassen. 

BKTF 2010 M mit Arbeitsplatte

Art.-Nr.: 17.0210

1.888,00 Euro*

Bäckereikühltisch mit elektronischer Steuerung und 
digitaler Temperaturanzeige. 
Die Steuerung ist mit einer TTL-Schnittstelle versehen und 
HACCP fähig. Über-/ Untertemperaturen werden auf dem Display 
angezeigt. Innenboden als Wanne ausgebildet. Pro Kühlabteil für 
Backbleche 600 x 400 mm geeignet. 

P 904

Art.-Nr.: 11.0906

3.388,00 Euro*

Touchscreen-Steuerung mit großem 5“ Display 
zur besseren Auswahl der Programme
Auf dem großen Display ist die Luftfeuchte, Temperatur 
und die Lüftergeschwingigkeit gut erkennbar. Durch 
diese Steuerung kann die Temperatur und die interne Luft-
feuchte, abhängig von Produktfeuchte und Umgebungs-
temperatur zwischen 40% und 90% reguliert werden.

Alle Preise zzgl. 19% UST. Gültig so lange Vorrat reicht. Keine Haftung für Druckfehler.

https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/einbauwanne-serie-compact-c-bm-gn-31-bain-marie-c-29690-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/belegstation-tapas-tapas-8-gn-13-c-4333-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/einbauwanne-serie-compact-c-bm-gn-21-bain-marie-c-29689-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/bktf-2010-m-baeckereikuehltisch-mit-arbeitsplatte-c-13004-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/pralinenkuehlschrank-p-904-c-19230-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/pralinenkuehlschrank-mit-glastuer-p-604-g-c-19229-5-212---2.html

